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SUMMER ET SON ÉQUIPE VOUS SOUHAITENT LA BIENVENUE AU RESTAURANT  
DE L’HOTEL DE LA POINTE 

 
 

FR Toute l’équipe de l’hôtel La Pointe se réjouit de vous accueillir 
et vous souhaite un bon appétit ! 

 
 

ENG The whole team of the La Pointe hotel is pleased to welcome you 
and hope you enjoy your meal ! 

 
DE Das gesamte Team des Hotels La Pointe freut sich, Sie begrüßen zu dürfen und wünscht Ihnen einen gu-

ten Appetit! 
 
 

DÉCOUVREZ EGALEMENT NOTRE SWISS SPORT LODGE 
 

FR Composée de 18 chambres toutes équipées et entièrement rénovées dont 5 familiales, notre établisse-
ment vous offre tout le confort nécessaire pour un séjour sportif au cœur du Val d’Anniviers dans le pitto-
resque village de Zinal. Situé à 200 mètres des remontées mécaniques de Grimentz-Zinal, notre hôtel est 

l’endroit rêvé pour votre prochain séjour actif, seul, en couple ou en famille. 
 

ENG Come and discover our Swiss Sport Lodge hotel with 18 fully equipped and renovated rooms, including 
5 family rooms. We offer you all the necessary comfort for a sporty stay in the heart of the Val d’Anniviers in 
the picturesque village of Zinal. Located 200 metres from the Grimentz-Zinal ski lifts, our hotel is the ideal 

place for your next active holiday, whether alone, as a couple or with your family. 
 

DE Entdecken Sie unser Hotel Swiss Sport Lodge mit 18 voll ausgestatteten und vollständig renovierten Zim-
mern, darunter 5 Familienzimmer. Wir bieten Ihnen allen Komfort, den Sie für einen sportlichen Aufenthalt 

im Herzen des Val d’Anniviers im malerischen Dorf Zinal benötigen. Unser Hotel liegt 200 Meter von den Ski-
liften Grimentz-Zinal entfernt und ist der ideale Ort für Ihren nächsten Aktivurlaub, ob allein, zu zweit oder 

mit der Familie. 



 

 

FR 

 

Origine des viandes et des produits de la mer : 
Poulet : Suisse 
Bœuf : Suisse 
Porc : Suisse 
Veau : Suisse 
Poisson et crustacés : Suisse et Islande et selon arrivage 
 
 
Légende : 
 
 
 

        Gluten free            Lactose free            Vegetarian             Vegan 
 
Il est impératif de nous signaler les allergies alimentaires. 
Lors de votre réservation à l’hôtel et lors de votre commande au restaurant. 

 
 

 Les 

ENTREES 
 
 
 
 

 
 
 
 

Une salade verte 

Sauce maison CHF 12.00

Une salade de fraîcheur 

Salade verte, figues, groseilles, amandes, Tomme de Chèvre et sa vinaigrette CHF 16.00

Salade César 

Iceberg, poulet mariné, croûtons, copeaux de parmesan et sauce César maison CHF 18.00

Tataki de Betteraves  

Betteraves à la vapeur, suprême d’orange, pickeled d’oignons et menthe fraîche CHF 16.00



 

 

FR 

 

 Les 

PLATS 
 
 

POISSONS  

Teriyaki de Saumon 

Filet de saumon cuit sous-vide sur un lit de Bok Choy avec sa sauce Teriyaki et riz  CHF 38.00

Filet de St-Pierre  

Filet de St-Pierre cuit sous-vide sur sa sauce aux petits pois et aux agrumes et pommes de terre CHF 35.00

 

METS DE LA REGION ET FONDUES 

La planchette de la Pointe 

Salaisons d’Anniviers, viandes séchées ou fumées de La Pointe, lard blanc, tomme de la laiterie d’Anniviers. 
Entrée

Plat

CHF 20.00
CHF 28.00

La fondue de la fromagerie d’Anniviers 
Vacherin, gruyère, Anniviers.  

Traditionnelle, au fendant CHF 26.00
 
 

 

 

 

 

  

Nous avons à cœur d’utiliser et sublimer des produits locaux de qualité 
C’est pourquoi nous travaillons étroitement avec : 

 
La Boucherie de la Vallée à Vissoie 
La Boulangerie Salamin à Grimentz 

La Brasserie WhiteFrontier 
La Distillerie Morand à Martigny 

La Fromagerie d’Anniviers à Vissoie 
Les Jus de Fruits Opaline à Vétroz 
Les Salaisons d’Anniviers à Vissoie 
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 Les 

PLATS 
 
 
 
 
 

PÂTES ET PIZZAS 

Penne Piccole à l’Aglio et Peperenccino  

Sauce à l’ail et petit piments rouges crémeuse CHF 27.00

Les Pizzas dès 19h00 

Pizza Margherita 

Sauce tomate, basilic et mozzarella CHF 20.00

Pizza Regina 

Sauce tomates, mozzarella, champignons et jambon CHF 22.00

SPÉCIALITÉS  

Le Burger de La Pointe 

Burger de veau, tomate, salade, Gouda, sauce BBQ et Mayonnaise Maison  CHF 29.00

L’Entrecôte de bœuf du pays  

Servi avec mousseline de Pommes de Terre et sa réduction aux olives ou au vin  

                                                                                                                                                                                            200gr. 
                                                                                                                                                                                            300gr. 

CHF 42.00
CHF 49.00
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  Les 

PLATS 
 
 
 
 
 
 

COMME LES GRANDS 

Pâtes au beurre 

 CHF 12.00

Bouchées de Poulet façon KFC 

Frites et mayonnaise maison  CHF 15.00

   

Mini burger de veau 

Frites 100 gr CHF 17.00
 

 
 

Une petite entrecôte de bœuf   

Frites et légumes du marché 100 gr CHF 19.00
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      Les 

DESSERTS 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 

FAITS PAR NOTRE PATISSIER 

Bananofi 

Feuilleté brioché à la crème de Banane et sa glace vanille CHF 16.00

Le riz au lait crémeux à la cannelle et aux myrtilles  
 CHF 16.00
   

Lokma 

Dessert Grecque avec sa sauce chocolat maison et boule de glace du jour CHF 14.00

   

La Spécialité de Daniel 
Yaourt Grecque, miel et noix CHF 16.00

LES GLACES DES ALPES 
Assortiment de glaces et sorbets, glacier artisanal La boule CHF   5.00


